
学校
学校給食は、栄養のバランスはもちろん、さまざまな味覚に親しむことも大切。
そのためにメニューの数も増え、手間のかかる調理が多くなっています。
調理の幅を広げ、厨房の衛生環境と作業環境を改善してくれる「涼厨」は、
学校給食で確実に浸透しています。

備考台数幅mm 奥行mm 高さmm 消費電力kW蒸気消費量kg/hガス消費量kW
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31.4（27,000kcal/h）

34.9（30,000kcal/h）

34.9（30,000kcal/h）

炊飯能力21kg（14升）

水量140リットル

油量54リットル

ご採用設備

清潔で安心・快適な給食室から
バラエティ豊かな味を子どもたちへ。
換気扇を回しても排気が追いつかず、厨房内は熱と蒸気でいっぱい。
ヤケドの危険もあり、衛生面でも心配だった従来の厨房を「涼厨」にす
ることによって改善。排気熱はほとんど気にならなくなり、ヤケドの心
配も解消。ドライ厨房により衛生面も安心。作業効率がアップするとと
もに、給食メニューにも広がりが生まれています。

調理中に触れても熱くないのでヤケドの心配もなし。
▲回転釜 ▲立体炊飯器

炊飯中も暑さを感じません。

昭和女子大学附属 昭和小学校様

東京の中心地から近くにあって豊かな緑に囲まれた理想的
な環境の中にある昭和女子大学附属昭和小学校。1953年
設立以来「食育」にも熱心で、2007年の秋にはよりよい給食
の実現を目指して、調理室を大規模にリニューアルし、厨房
機器を一新しました。

■ 概　要

東京都世田谷区太子堂1-7
http://www.es.swu.ac.jp/index.php
昭和28年4月（昭和34年完全給食実施）
主厨房（調理室、下処理室等）142m2、洗浄室81m2

事務室22m2

約820食（初等部、幼稚部合同）
和、洋、中に、郷土食、世界の料理など
初等部・幼稚部ともにメニューは同じ
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主なメニュー

お客さまの声

二次汚染の心配がなく調理に専念
調理中でもかなり涼しく働きやすくなりましたが、それ
以上にメリットが大きいのが衛生面です。これまで
は、熱と湿気による二次汚染が心配でしたが、今では
安心して調理に専念することができます。

衛生性
手のかかるメニューも手間なくおいしく
揚げパンなどの揚げ物で使用するフライ仕様の回転釜2台は、時間と温度を自動設定できるようになった
ため、とても楽に効率よく調理できるようになりました。最初から最後まで火元をさわることなく揚げること
ができて、失敗もないので安心です。また、ガススチームコンベクションオーブンを採用したことで、野菜に
火を通すにも茹でる必要がなくなったので、栄養分やうまみ成分を逃さずに調理できるようになりました。
また、むしパンやしゅうまい、プリンなど、子供たちの大好きなメニューがおいしくできるようになりました。

調理性





学校法人南山学園 南山大学附属小学校様
愛知県名古屋市

ご採用設備 ローレンジ：7台

社会福祉法人もみじ福祉会 第三もみじ作業所様
広島県広島市

ご採用設備 立体炊飯器：1台　消毒保管庫：2台

学校法人中村学園 中村学園 女子中学校・高等学校様
福岡県福岡市

社会福祉法人清泉福祉会 清泉愛育園様
三重県津市

学校法人松翠学園 岐阜女子高等学校様
岐阜県羽島郡

ご採用設備 立体炊飯器：1台 ご採用設備 フライヤ：1台　丸型炊飯器：1台

調理実習の際に「涼厨」
を使用しています。料理
に不慣れな生徒もいる
ため、ウッカリ機器を
触っても火傷の心配が
ないのが良い点です。 

お客さまの声

「涼厨」を導入してから作業
環境の改善が図れました。
特に炊飯器は炊き上がりも
早く、おいしいご飯を提供
することができ好評です。

お客さまの声

学校法人光塩学園 光塩学園女子短期大学様
札幌市南区

ご採用設備 回転釜：2台　立体炊飯器：3台

「涼厨」では釜に触れる危
険を心配しなくて良いため
作業効率が向上。また、室
温も低く保てるので疲労感
も少なくなりました。

お客さまの声

ご採用設備 フライヤ：2台　回転釜：2台
ローレンジ：1台　立体炊飯器：1台



静岡県立 中央特別支援学校様
静岡県静岡市

ご採用設備 立体炊飯器：1台

社会福祉法人あけぼの会 さくら保育園様
千葉県船橋市

ご採用設備 回転釜：1台　丸型炊飯器：2台

静岡市立 北部学校給食センター様
静岡県静岡市

ご採用設備 蒸気回転釜：1台

学校給食調理では主
に蒸気回転釜を使いま
す。「涼厨」の蒸気回転
釜は機器表面が熱くな
らず、作業が楽になり
ました。  

お客さまの声

社会福祉法人松戸福祉会 八景台保育園様
千葉県松戸市

ご採用設備 回転釜：1台　丸型炊飯器：1台

機器表面が熱くなく火傷を
気にしないで調理ができ、
導入後は厨房内の温度も
低くなり厨房環境も良くな
りました。

お客さまの声

三島市立 北小学校様
静岡県三島市

ご採用設備 回転釜：2台

新築に併せ全て「涼厨」の
回転釜にしました。「涼厨」に
よって給食室内の温度・湿
度とも衛生管理マニュアル
の基準をクリアできました。 
  

お客さまの声

静岡市立 東部学校給食センター様
静岡県静岡市

ご採用設備 蒸気回転釜：1台

大量調理を行う上で蒸気回
転釜は欠かせません。「涼厨」
の蒸気回転釜はドライ仕様
のため衛生面が向上し、また
お掃除が簡単になりました。

お客さまの声




